
‭Brasserie du Palais‬
‭38460 OPTEVOZ‬

‭“‬‭N‬‭otre identité et nos valeurs‬‭font clairement‬‭notre force et marquent‬
‭significativement notre différence‬‭:‬

‭- nos bières sont‬‭100% bio‬‭depuis le début sur l'ensemble‬‭de notre gamme,‬
‭- nous utilisons surtout massivement des‬‭ingrédients locaux‬‭avec une grande majorité‬
‭de malts et de houblons issus de la région Rhône-Alpes, le reste étant français.‬

‭- nous proposons des‬‭bières volontairement légères‬‭(modestes en alcool et aussi en‬
‭amertume),‬
‭- ceci afin de proposer des bières où‬‭le goût est‬‭la priorité‬‭et afin de laisser une‬
‭grande place à la signature aromatique de nos ingrédients.‬

‭- Nous avons mis en place la consigne sur nos bouteilles de 75cl.‬

‭Aussi, nous sommes fièrement‬‭médaillés d'or au Concours‬‭International de Lyon‬
‭2024 sur 2 de nos bières‬‭: notre Blonde (déjà médaillée‬‭en 2021) et notre Saison‬
‭Fraîche des Prés.‬

‭Nous venons d'être mis en avant dans le célèbre l'édition Auvergne-Rhône-Alpes du‬
‭célèbre‬‭Guide Gault-Millau 2025‬‭."‬

‭Nom du paysan :‬‭Mayeul, Guillaume et Lucas‬
‭Produits proposés :‬‭Bières blonde, blanche, ambrée,‬‭IPAlais‬
‭Date d’installation :‬
‭Livraison :‬‭tous les 3 mois‬
‭Référente Amap :‬‭Laurence‬


