
Radis rôtis
S a v o u r e z  d e s  r a d i s  r ô t i s  a u  t h y m ,  u n e  e n t r é e

s i m p l e  e t  d e l i c i e u s e  q u i  m e t  e n  v a l e u r  l a  d o u c e u r
d u  b e u r r e  d e m i - s e l  e t  l e s  a r ô m e s  d u  t h y m .

A c c o m p a g n e z - l e s  d ’ u n  p a i n  a u x  c e r e a l e s  p o u r  u n
r e p a s  l e g e r .

Pour 4 personnes:

1 botte de radis

2 branches de thym

40g de beurre demi-sel

Poivre

Rincez les radis et coupez-les en

rondelles.

Mettez une poêle à chauffer et faites-y

mousser le beurre.

Ajoutez les radis à dorer une dizaine de

minutes avec le thym effeuillé.

Poivrez, vérifiez l’assaisonnement et

servez sans attendre.

Pour plus d’infos en direct,
suivez-nous sur Instagram:
Cressonnieredubugey01


